qQinte

oulle=

MENU DE FEVRIER 2022
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SEMAINE Du 31/01 au 04/02 Du 07/02 au 11/02
Jus d’orange (maternelle)
Demi-pamplemousse (primaire) -3
= CSP Haut de cuisse de poulet v
LUNDI | ™ ! b Y csp VACANCES VACANCES
&  Gratin de choux fleur e
©f  Yaourt aromatisé e Ccsp N
9 Galette de Beurlay L1
« NOUVEL AN CHINOIS » e
Feuilleté croisillon
| FSP Nem au.poulet/ - Poisson pané
MARDI Ejn:nce de porc. au miel et .cumbava ©% Haricots verts bio CSP VACANCES VACANCES
Yol CSP R\IZ cantonnais Q Semoule au lait
Tarte a la mangue <
« CHANDELEUR »
PSP Macédoine de 1égumes au thon
JEUDI 2 PSP CSP Coquillettes carbonara VACANCES VACANCES
ff’ CSP Batonnet glacé au chocolat
Paté de campagne Q PSP Betteraves a la vinaigrette
CSP Dos de cabillaud/ a I’oseille * - i i o
VENDREDI 08 de cabiflaud/sauce a Losetfle CSP Paupiette de dinde =/ VACANCES VACANCES
CSP Poélée rustique CSP Poélée de 1égumes
Je.% Q Yaourt fermier aromatisé Pomme Gala f:‘f/
A\ / k 9 JBLA &Q
\‘f\/ Fruit francais \ﬂmﬁ Viande de France Label Rouge Y Produit local @ Agriculture biologique 'j% Bleu Blanc Ceeur ﬂ% Fait maison

% Indication Géographique Protégée

@ Péche durable (msc) PSP Préparé sur place €SP Cuisiné sur place * Filiere péche de La Rochelle
%h.puﬁ\b

% Appellation d’Origine Protégée




