
 

 MENU DE FEVRIER 2022 

 

 

   
Fruit français  Viande de France Label Rouge Produit local Agriculture biologique Bleu Blanc Cœur Fait maison 

 

Indication Géographique Protégée                Appellation d’Origine Protégée              Pêche durable (msc)   PSP Préparé sur place   CSP   Cuisiné sur place   * Filière pêche de La Rochelle 
 

SEMAINE Du 31/01 au 04/02 Du 07/02 au 11/02   

LUNDI 

Jus d’orange (maternelle) 

Demi-pamplemousse (primaire) 

CSP Haut de cuisse de poulet 

Gratin de choux fleur 

Yaourt aromatisé 

 Galette de Beurlay  

MENU SANS VIANDE 

PSP Carottes râpées / Dés d’Emmental  

CSP Chili sin carne 

Riz de Camargue CSP 

                 Camembert / Poire 

VACANCES VACANCES 

MARDI 

« NOUVEL AN CHINOIS » 

CSP Nem au poulet/ 

Emincé de porc au miel et cumbava 

CSP Riz cantonnais 

Tarte à la mangue 

Feuilleté croisillon 

Poisson pané 

Haricots verts bio CSP  

Semoule au lait 

VACANCES VACANCES 

JEUDI 

« CHANDELEUR » 

MENU SANS VIANDE 

PSP Betterave vinaigre  

CSP Lentilles vertes/Blé 

Crêpe sauce chocolat 

PSP Macédoine de légumes au thon 

CSP Coquillettes carbonara 

Bâtonnet glacé au chocolat 

VACANCES VACANCES 

VENDREDI 

Pâté de campagne  

CSP Dos de cabillaud/sauce à l’oseille * 

CSP Poêlée rustique  

Yaourt fermier aromatisé 

PSP Betteraves à la vinaigrette 

CSP Paupiette de dinde 

CSP Poêlée de légumes 

Pomme Gala 

VACANCES VACANCES 


