
 

MENU DU MOIS D’AVRIL 2022 

(Sous réserve de modification selon arrivage) 

 

 

 

 

   
Fruit français  Viande de France Label Rouge Produit local Agriculture biologique Bleu Blanc Cœur Fait maison 

 

Indication Géographique Protégée                Appellation d’Origine Protégée              Pêche durable (msc)   PSP Préparé sur place   CSP   Cuisiné sur place   * Filière pêche de La Rochelle 

SEMAINE Du 04/04 au 08/04 Du 11/04 au 15/04 DU 18/03/2022 AU 29/03/2022 

LUNDI 

PSP Macédoine de légumes 

* au thon 

CSP Dos de lieu noir 

CSP sauce au citron 

CSP Riz de Camargue 

Pomme Gala  

Pâté de campagne/cornichons 

CSP Escalope de poulet 

CSP sauce crème 

CSP Poêlée de légumes 

Poire 

  

MARDI 

PSP Carottes râpées, 

CSP Rôti de porc 

CSP Sauce moutarde à l’ancienne 

PSP Haricots verts 

Petit suisse aux fruits 

MENU SANS VIANDE 

Feuilleté au fromage 

CSP Chili végétarien 

CSP Blé 

Yaourt fermier aromatisé 

 

 

JEUDI 

Asperges blanches/vinaigrette 

Hachis Parmentier 

Salade verte 

 Sundae 

Radis roses/beurre 

Poisson pané 

CSP Haricots beurre 

Tarte normande 
  

VENDREDI 

MENU SANS VIANDE 

Betterave vinaigrette 

CSP Coquillettes / 

Emmental râpé 

P’tit Louis Coque 

Galette individuelle Beurlay  

PSP Salade de chou blanc 

CSP Sauté d’agneau au curry 

CSP Semoule 

Cloche et SURPRISE de Pâques 

  

Vacances 


