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Galette des Rois (1/3/7) . : : Petits Suisse
Flan nappe caramel Fruit de saison
@ Betteraves rouges en vinaigrette (11/14) . Radis beurre (7)
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& DA . Taboulé MENU SANS VIANDE
VENDREDI P L A st Carottes vichy csp Haricots verts @
Duo de choux au beurre (7) —= Purée de pomme de terre c | ot ¢ de t csolé
Compote pomme banane Tarte aux pommes (1/3/7/13) mmental o . et pomme de terre ”,§§0 ees
Compote pomme framboise 9 Yaourt (7) &io
*Filiere péche de la Rochelle **Préparé avec du lait entier fermier BBC t: Trace
7N o PHY Q Ry i
i‘:?/ Fruit francais vg.f/ Viande de France '~ “})’/ Label Rouge &  Produit local @ Agriculture biologique HJ Bleu Blanc Ceeur —% Fait maison

ﬂ Péche durable (msc) Préparé sur place €SP Cuisiné sur place
Leche pur®



