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- Céleri rémoulade aux raisins secs Radis a la croque au sel
Bettera\ées te,ndsalgde (11.14) (7,11) Crépe jambon fromage
aute de Forc . < Tomates roties / Coquillettes
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- Taboulé aux raisins secs (1) Salade de pates, pamplemousse,
Carottes rapées au raisin sec surimi (1,2,11,14)
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