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¥ GLUTEN E CRUSTACES ARACHOE SESAME 9 MOLULUSQUES MOUTARDE CELERI nunsucoout
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S o~ Pizza (1) Lio Taboulé & la semoule
Rillettes et cornichons Paupietta de veau en salice i Beignet de calamars sauce
Oeuf dur a la béchamel (1,3) CSP Haricots verts tartare au citron (1,4,10)
Epinards Fromage Haricots verts a I'ail
\ V4
Compote (1,3,7) Fruit de saison 9 Lo Yaourt
o VEGETARIEN ’
PSP Betteraves vinaigrette (11,14) Salade d'endives aux pommes g8 g TS go- IR
. . vinaigrette miel/orange Slari
CSPPoisson du jour en sauce (1,4,7 X Carottes et céleris au pamplemousse
~ ) ( ) Omelette fraiche sauce tomate Sauté de porc aux olives
(bio Semoule (1) ) Poslée de légumes
= Ble (1) Fromage
Fromage 636 C ¢ Fruit
Orange k_—/ ompote
Macédoine en mayonnaise
Crépe jambon-fromage Potage Potiron VEGETARIEN
(Service minimum) Poisson du jour sauce agrumes Betteraves rouges et mais en
(4) vinaigrette
Raviolis gratinés A\ YA . ) Pates au gruyere
L_Q Riz créole Compote
Compote (SV) ou Orange (SM) Brownies maison (1,3,7,13)
Biscuit
VEGETARIEN Radis beurre MENU DE NOKL
(‘3’0 Carottes rapées au citron Escalopes de poulet au citron Mousson de canard
— \’o P3 Sauté de Chapon en sauce
Poélée de légumes et riz de L:/ ates Pommes Duchesses
Camargue Fromage Biche de Noél
Fromage blanc (7) Clémentine Pochette surprise
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Indication Géographique Protégée Appellation d’Origine Protégée Péche durable (msc) PSP Préparé sur place ©SP  Cuisiné sur place

Haute valeur
environnementale




