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CRUSTACES OEUF POISSON ARACHIDE MOUTARDE CELERI FHUITS A COQUE

MOLLUSQUES

MENU VEGETARIEN

Patée de campagne (porc) Carottes rapées (11,14)
9 Paupiette de dinde (©io Pates bolognaises (1,7) Salade de betteraves crues (11, 14)
Petits pois carottes @ - Salade verte (11,14) CEuf florentine (3,7)
Fromage (7) Fromage blanc (7) @i Epinards a la creme
Fruit de saison . Creme dessert au chocolat (7,13)

MENU VEGETARIEN

-& Quiche lorraine (1,3,7) Concombre bulgare (7)
Choux rouges et carottes (11,14) Cassolette de la mer (i Sauté de veau
Gratin de pates au fromage (1,7) ©fo Riz Pomme de terre vapeur
©f Haricots verts Pomme Pink Lady (14) Compote pomme framboise
- Compote

Celeri remoulade (11,12,14) Endivettes et betteraves (11,14) Haricots verts vinaigrette (11,14)
Poisson frais en sauce aurore | $Emincé de poulet a la diable Poisson pané
(1,4,7 10) 7 - Semoule (1) ©io
@QSQmowe (1) Lentilles corail Q ©% Yaourt(7) ~
Brownies maison (1,3,7,13) Panna cotta fruits rouges (7) B

MENU VEGETARIEN

Taboule (1)
9 sauté de porc au cumin Feuilleté au fromage (1,7) MENU
(1,7) Tajine de legumes (1) d’HALLOWEEN
Carottes et butternut rotis Ble @
Fromage a la coupe (7) Fromage a la coupe (7) i
Raisin rosé Fruit de saison

' Label Rouge 9 Prodult local @QAgnculture biologique 46'&“0"35? Bleu Blanc Coeur —é
% Appellation d’Origine Protégée ’ Péche durable (msc) PSP Préparé sur place  CSP Cuisiné sur place -4

Enun‘onnementale
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