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CRUSTACES OEUF

POISSON ARACHIDE

Mortadelle et cornichons
Chili con carne (1) csp
Riz ©f
Fromage a la coupe
Fruit

le chocolat
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SOJA SESAME

Radis noir a la croque au sel
Steak haché au veau
Choux fleur béechamel
Poire pochée au chocolat

-n LUPIN

MOLLUSQUES MOUTARDE

Betteraves rouges et mache
Médaillon de merlu sauce citronnee
Purée de potimarron €sP
"~ Fromage ala coupe

Fruit de saison

CELERI

M E N U D E D EC E M B RE 202 5(sous réserve de modification) a
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FRUITS A COQUE

MENU VEGETARIEN
Taboulé (1)
€ | entilles au jus csp
Nugget de blé (1,6)
Liégeois au chocolat (7,13)

Macédoine mayonnaise
Poisson pané et citron (1,3)
@0 Epinards a la créme csp

Compote de pomme €

MENU VEGETARIEN
Feuilleté au fromage
@ Gratin de pates (1,7)
Haricots verts a l'ail et persil €@
Mousse au chocolat

BLEU@ .
&4 Potage maison8

Escalope de dinde a la creme
Petits pois ©f
-5 Brownies maison (1,3,7,13)

MENU VEGETARIEN
Carottes rapeées au miel et cacao
Lasagnes de legumes et

mozza (1,7)8
Fromage a la coupe
Fruit

Nems et sauce aigre douce
Rougail saucisse Psp
Riz €
Ananas
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SULFITES -

Salade verte et dés d’emmental
Poisson a la bordelaise psp
Pomme de terre vapeur

Fromage &©
Fruit de saison

Concombre vinaigrette
Escalope de porc sauce moutarde
Ble (1,7,11) €
Fromage blanc aux fruits rouges
@ (7)




