THEME DU MOIS : Le BIO M ENU DE MAI 2026(sous réserve de modification)
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SESAME LUPlN MOLLUSQUES MOUTARDE CELERI FHUI'I'S A COQUE

GLUTEN CRUSTACES OEUF POISSON ARACHIDE

, MENU VEGETARIEN
Salade composée (11, 14) Concombre vinaigrette (11, 14) Carottes rapées (11, 14)
P eance tomate. & Croquesmonsieur ., omate(1,6, 72
©io Coquillettes Salag}: Cueerte Gio (bgo Cratinde pates
Yaourt aux fruits mixés Compote io
MENU VEGETARIEN 3 . o
Feuilleté au fromage (1, 3, 7) ' Salagie piemontaise CSP Chou—fl_eur cruen vinaigrette Salade de cervelas CSP
&%  Omelette nature Poisson ala l?ordelalse (4,1) CSP ~ Riza l'espagnole Tajine d’agneau
~ Ratatouille aux legumes ®fo Haricots verts (a la dinde et chorizo) CSP W aux petits legumes
de saison CSP - Fromage fondu Fromage a la coupe @io  Semoule
Banane Fraises au sucre Kiwi Creme dessert (1, 7)
Cake chorizo Radis rose au beurre g . _
emmental (1,3, 7 UE Steak haché boeuf Gio sce)\llssdoendferggtse:uaclésolérémé
‘foisson pané citron ketchup sauce parbecue oo Epinards a la creme A
(bio Brocolis au beurre (1, 7) Frites ! Cake marbre &
- Semouleaulait(1,7) 45 Flan patissier
Charcuterie et cornichons Tomates vinaigrette
Brandade de poisson (7, 4, 1) CSP , Chipolatas (porc)
Salade verte Qo Lentilles
. ) Fromage
@o  Yaourt v Fruit




